
 

 

ANTIPASTI 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

Patè di fegato con il nostro pane a lievitazione naturale € 8,00 

Friggione bolognese con il nostro pane a lievitazione naturale €  6,00 

Battuta di manzo a coltello con burrata e pesto di capperi € 12,00 

Sformatino di patate aromatizzato al tartufo  

con salsa al parmigiano € 12,00 

Radicchio dell'orto con pancetta bruciacchiata e aceto €  6,00 

Scaloppa di foie gras con fichi caramellati e pan brioche € 15,00 

 

 

Le Crescentine 

 

Crescentine (a porzione)  €  5,00 

Affettato di prosciutto di Parma  €  5,00 

Affettato misto  €  4,00 

Sott’olio €  4,00 

Squacquerone €  3,00 

Pecorino  €  4,00 

Formaggi misti (200gr.)  €  7,00 

 
 
 

 



 

 

PASTA E MINESTRE 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Tagliatelle dell’Ada al prosciutto  € 13,00 

Tagliatelle dell’Ada al ragù bolognese € 13,00 

Tortellini in brodo o alla panna € 15,00 

Balanzoni all’ortica, burro, salvia e parmigiano  € 14,00 

Gnocchi di patate alla Brace, datterini, basilico e burrata  € 14,00 

Risotto, zafferano dei gessi bolognesi e ossobuco  € 16,00 

Strichetti, salsiccia e tartufo nero € 14,00 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

SECONDI 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 

 

 

 

Cotti con brace di legna 

 

Fiorentina di angus alla Toscana (min.1kg) al ht € 5,50 

Tagliata di costata angus (min. 700gr) al ht  € 5,50 

Nodino di vitello (min. 4/500gr) al ht € 4,50 

Filetto di angus con olio e rosmarino   € 22,00 

Filetto di angus con funghi porcini   € 25,00 

Castrato   € 18,00 

Grigliata mista (salsiccia, pancetta, braciola, costoline, castrato)  € 18,00 

Costoline di maiale   € 14,00 

Galletto amburghese marinato con senape e limone  € 18,00 

Carré d’agnello (New Zeland)   € 24,00 

Tomino fuso con verdure alla brace   € 14,00 

 

Secondi  
 

Filetto di angus al pepe verde   € 24,00 

Selezione di formaggi con le nostre marmellate   € 12,00 

 



 

 

CONTORNI 

 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Contorni 
 

Insalata mista  € 3,00 

Pinzimonio   € 5,00 

Verdure alla brace  € 5,00 

Patate fritte ma non unte   € 5,00 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                                Coperto e pane    € 3,50 

 

 



 

 

BEVANDE 

 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

Vino della Casa 

 

Vino Rosso Sangiovese 

• Caraffa da ¼ L € 5,00 

• Caraffa da ½ L € 6,00 

• Caraffa da 1 L € 10,00 

Vino Bianco Fermo 

• Caraffa da ¼ L  € 5,00 

• Caraffa da ½ L  € 6,00 

• Caraffa da 1 L  € 10,00 

Trebbiano e Chardonnay Frizzante  

• Caraffa da ¼ L € 5,00 

• Caraffa da ½ L € 6,00 

• Bottiglia  € 10,00 

Acqua   € 3,00 

Caffé   € 2,00 

Caffè corretto  € 3,00 

Cappuccino e the  € 2,00 

Bibite in lattina  € 3,0 



 

 

 

 

 

Crostata con crema catalana e frutti di bosco o 

fragole        € 6,00 

Crema catalana       € 6,00 

Zuppa inglese       € 6,00 

Semifreddo mascarpone e amaretti   € 6,00 

Soufflè al cioccolato caldo con zabaione  € 8,00 

Cantucci con vino passito     € 8,00 

Sorbetto o gelato      € 5,00 

Tris di sorbetti      € 7,00 

 

DOLCI 

 

 

 



 

 

 

 

 

Albana Passito Ferrucci (Emilia Romagna) 
A bicchiere      € 5,00 

La bottiglia      € 30,00 

Passito di Merlot Antonucci (Solo bottiglia)  € 25,00 

Sherry Pedro Ximemez 1994 
A bicchiere      € 7,00 

La bottiglia      € 60,00 

Muffato della Sala Antinori (Solo bottiglia)  € 40,00 

Baglio di Pianetto (Moscato Sicilia)  
A bicchiere      € 4,00 
La bottiglia      € 25,00 

Ca dei Frati Tre Filer  
La bottiglia      € 25,00 

 

VINI DA DESSERT 

 

 

 



 

 

ALLERGENI 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Per qualsiasi allergia ed intolleranza rivolgersi al personale di sala 
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